
•
L

O C A L
•D

IS

COVER
PRIMĂVARA LA CONAC
POVEȘTI & PROSECCO
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În anotimpul în care natura se trezește la viață, 
amintește-ți că ești unică și prețuiește fiecare 
moment în care poți sărbători feminitatea. Te 
așteptăm să vii la conac, împreună cu prietenele 
sau colegele, să depănați amintirile care vă leagă.
 
Vă pregătim o cină savuroasă stropită cu licori 
rafinate în Restaurantul Elements, o degustare de 
vinuri în crama T-Cellar, povestită de 
sommelierul Mihai Ciucur și, de ce nu, o noapte 
albă în care poveștile curg până crapă de ziuă.
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Preț - 250 Lei / persoană.

3-course menu  
Asortat cu cocktailuri, vin și prosecco 

Restaurantul Elements este locul în care descoperi savori locale împletite cu arome de 
pretutindeni, într-o călătorie emoțională care îți va umple sufletul de bucurie. În meniul de 
primăvară, experimentatul nostru bucătar șef a presărat elemente de poveste care să te 
surprindă și să îți deschidă pofta de mâncare cu gust și apetitul pentru o cină de poveste.

Poveste de primăvară Restaurant Elements

OFERTĂ SPECIALĂ - 20% discount pentru
grupurile de minim 6 persoane.

TVA inclus.

*Prețuri valabile împreună cu meniul "Poveste de primăvară",
în funcție de disponibilitate. Maxim 3 adulți pot fi cazați în apartament. 

Prețuri 
450 Lei - Camera Superior Dublă / noapte*

625 Lei - Apartament / noapte*

Apartament sau Cameră Superior
Girls VIP Welcome cu prosecco și cadou Rituals

Minibar gratuit
Canapea extensibilă în apartament

Acces la saune și sala de fitness
Mic dejun pentru 2 persoane

Apartamentele și camerele spațioase, cu balcoane mobilate și priveliște către 
cocheta curte interioară a conacului sunt pregătite să vă primească pentru o noapte 
albă, cu prosecco și povești, alături de cele mai bune prietene sau colege.

O noapte albă, la conac
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Poveste de primăvară
Meniu 

Preparatele din meniu conțin alergeni. Vă rugăm să informați ospătarul și să consultați meniul extins, în caz că suferiți de 
alergii sau urmați o dietă. Meniu disponibil în perioada 1 martie - 30 aprilie 2024.

Intriga zilei
File de pește San Pietro în crustă de cartofi | Orez sotat cu busuioc și roșii uscate

| Legume fresh | Sos bernez
Un cocktail la alegere - Cosmopolitan, Aperol Spritz sau Strawberry Gin Tonic

Felul principal în Acțiune
Piept de rață în crustă de cacao și piper

Cartofi gratinați 
Legume noisette

Sos de citrice
Un pahar de vin roșu Moft, Cramele Rasova

Desertul Culminant
Pistachio crème brulée

Un pahar de Prosecco Terra Serena Rosé 
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Preț 200 lei / persoană

Degustare de vinuri și brânzeturi asortate
Sommelier Mihai Ciucur

Poveștile merg cel mai bine cu vinul, iar vinul se povestește cel mai bine în cramă. 
T-Cellar este locul nostru de suflet, pe care te invităm să îl descoperi pentru o seară de 
neuitat, în care sommelierul Mihai Ciucur îți va destăinui secretele miresmelor bahice. 

In vino veritas la Crama T-CELLAR

Pachet pentru minim 8 persoane,
în funcție de disponibilitate.

Dacă eticheta, protocolul sau comunicarea sunt printre preocupările voastre sau vă doriți să fiți 
mai convingătoare și să deschideți poarta succesului în relațiile cu cei din jur, Cristina Turnagiu 
Dragna, profesionist în domeniul comunicării și VicePreședinte al Asociației Române pentru 
Protocol și Ceremonial vă va introduce în lumea fascinantă a bunelor maniere și a curtoaziei.

Povești urban-aristocratice despre curtoazie, 
Workshop cu Cristina Turnagiu Dragna

Eticheta și comportament agreabil 
Bune maniere și comportament elevat
Arta mesei (aranjare, gazda sau invitat)

Coduri vestimentare și power look
Comportament non-verbal

Protocol pentru afaceri
Smart Shopping 

Porțelanuri și cristaluri pentru începători
Legile networkingului

Din culisele licitațiilor de artă

Preț 400 Euro* / 1 oră
*Prețul include TVA și este valabil pentru grupuri de minim 10 

persoane, pentru un workshop, la alegere, în funcție de 
disponibilitate, confirmat și achitat în avans. 


